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Пояснительная записка

Рабочая программа по математике составлена на основе следующих нормативных документов и методических рекомендаций:

· Учебного плана МКОУ Юдинской ООШ на 2018-2019 учебный год;

· ООП ООО МКОУ Юдинской ООШ на 2015-2020 уч.годы;

· Федерального государственного стандарта общего образования , приказ  Министерства образовании и науки Российской Федерации от «17» декабря  2010 г. № 1897
· Письма Министерства образования и науки РФ от 28 октября 2015 г. № 08-1786 “О рабочих программах учебных предметов”

учебным планом еженедельно отводится 2 часа учебных занятий при продолжительности учебного года – 35            

     Календарно – тематическое планирование включает практическую работу (до 75 %) и работу над творческим проектом по разделам в каждом классе
Цель рабочей программы: – освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

– овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства самостоятельного и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

– развитие познавательных интересов, технического мышления пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

– воспитания трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

– получение опыта применения политехнических  и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

задачи обучения:

- приобретение знаний о взаимодействии природы, общества и человека, об экологических проблемах и способах их разрешения, о негативных последствиях влияния трудовой деятельности человека, элементах машиноведения, культуры дома, технологии обработки ткани и пищевых продуктов, художественной обработке материалов, об информационных технологиях;

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

- овладение способами деятельностей: 

– умение действовать автономно: защищать свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники;

– способность работать с разными видами информации: диаграммами, символами, текстами, таблицами, графиками и т. д., критически осмысливать, полученные сведения, применять их для расширения своих знаний;

– умение работать в группе: устанавливать хорошие взаимоотношения, разрешать конфликты и т. д.;

- освоение компетенций – коммуникативной, ценностно-смысловой, культурно-эстетической, социально-трудовой, личностно-саморазвивающей.

Планируемые предметные результаты освоения курса

Должны знать:

· о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов и т. п.;

· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроорганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях;

· правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;

· санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого мяса, правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса, посуду и инвентарь для приготовления мясных продуктов;

· требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

· общие сведения о роли кисло-молочных продуктов в питании человека, об ассортименте кисло-молочных продуктов, технологию приготовления творога в домашних условиях, кулинарные блюда из творога и технологию их приготовления;

· способы приготовления пресного теста, раскатки теста, способы защипки краёв пельменей и вареников, правила варки их, способы определения готовности;

· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технологию приготовления пюре и желе;

· роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат. Искусство дарить цветы;

· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;

· виды лёгкого женского платья, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к нему, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы ночной сорочки, особенности моделирования плечевых изделий;

· назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытыми и закрытыми срезами, окантовочного тесьмой), технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачной, притачивание кулиски; 

· экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;

· единство стиля костюма, причёски, косметики и интерьера, правила пользования средствами косметики и снятия масок, выполнение макияжа.

Должны уметь:

· оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;

· определять качество мяса, оттаивать мясо, приготавливать полуфабрикаты из мяса, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мясных полуфабрикатов и мяса, определять их готовность и подавать к столу;

· приготавливать простоквашу, кефир, творог, блюда из творога;

· приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей и вареников;

· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;

· выращивать комнатные растения и размещать их;

· соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;

· закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обмётывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;

· работать с журналами мод, читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны платья;

· выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двойной, накладной с закрытыми срезами) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачной, притачивать кулиску;

· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов и низы платья;

· выполнять штопку швейных изделий.

Учащиеся должны владеть компетенциями: ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной.

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– планировать и оформлять интерьер комнаты;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.

                                                  Календарно-тематическое планирование по технологии 

 (5 класс)

	
	Наименов. разделов, тем.
	
	Характеристика основных видов деятельности обучающихся 

(на уровне учебных действий)
	
	

	№ 
	
	К-во ч.
	Теоретические сведения.
	Практ. содерж.
	По плану
	По факту
	Д.з.

	
	Введение.


	
	
	
	
	
	

	1-2
	Вводный инструктаж. Основы аграрной технологии.
Осенние работы на участке овощных и цветочных растений.
	1

7

1
	Правила поведения в кабинете. Сан.-гигиен. требования. Знакомство с прогр., учебником.ТБ

Условия для    выращивания

растений. Осенняя обработка почвы. 


	
	
	
	

	3-4
	Многообразие сельскохозяйственных растений.
	2
	Значение зерновых культур. Озимые сельскохозяйственные растения.ТБ.


	Подготовка почвы для посева чеснока


	
	
	

	5-6
	 Лук репчатый, морковь и свекла столовая.
	2
	 Значение правильной уборки корнеплодов. Правила уборки корнеплодов.


	 Уборка корне-плодов
	
	
	

	7-8
	Типы почв, состав почвы и ее свойства.
	2
	Осенняя обработка почвы под огурцы итоматы.ТБ.
	
	
	
	

	
	Кулинария.  
	14


	
	
	
	
	

	9-10


	Технология обработки

 пищевых 

продуктов.

 Общие сведе-ния о питании. Витамины.
	2
	История кулинарии. Физиология питания. Роль витаминов.

  Кухонная посуда и уход за ней. Правила санитарии, гигиены. ТБ.
	
	
	
	

	11-12
	 Овощи в питании. Механическая обработка овощей.
	2
	Роль овощей в питании человека. Классификация овощей. Определение качества овощей. Механическая обработка овощей. ТБ. Способы нарезки овощей.


	 Опр-ие доброкач. овощей по внеш. признаку
	
	
	

	13-14
	Приготовление блюд из свежих овощей.
	2
	  Приготовление салата. Состав продуктов. Заправка салатов. Правила хранения.ТБ


	Приготовление салата.
	
	
	

	15-16
	 Приготовление блюд из   варёных овощей.


	2
	 Тепловая обработка овощей. 

Приготовление блюд из варёных овощей. ТБ.
	Блюда из вареных овощей.
	
	
	

	17-18
	Блюда из яиц.
	2
	Значение яиц в питании. Определение доброкачествен-ности яиц. Блюда из яиц. ТБ.
	Приготовление блюда из яиц.
	
	
	

	19-20
	Бутерброды. Горячие напитки.
	2
	Значение хлеба в питании человека. Виды бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Технология приготовления горячих напитков.ТБ
	Приготовление горячих напитков.
	
	
	

	21-22
	Сервировка стола к завтраку. Культура поведения за столом.
	2
	  Элементы серви-ровки стола к завтраку. ТБ.

Правила поведения за столом. Этикет.
	
	
	
	

	
	Основы материало-ведения.


	4


	
	
	
	
	

	23-24
	Классификация текстильных волокон.
	2
	 Краткие сведения о х/б и льняных тканях. Свойства хлопка. Свойства льна.


	Опреде-ление свойств ткани.

 .
	
	
	

	25-26
	Материаловедение. 

Получение ткани.
	2
	Понятие о пряже, прядении, ткани и ткачестве. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Профессия прядильщика и ткача. ТБ.
	Определение ли-цевой и изнаноч-ной стороны.
	
	
	

	
	Ручные работы.


	4


	
	
	
	
	

	27-28
	Организация рабочего места. 
	2
	Правила безопасного труда. Рабочее место. Правила правильной посадки.Терминология ручных работ. Стежок. Строчка. Длина стежка. Виды ручных стежков и строчек. Требования к ручным работам. ТБ.
	Выбор инстр-ов и приспос-ий.
	
	
	

	29-30
	Технология выполнения ручных работ.
	2
	Терминология ручных работ. Стежок. Строчка. Длина стежка. Виды ручных стежков и строчек. Требования к ручным работам. ТБ.

	Выполнение стежков и строчек.
	
	
	

	
	Основы машиноведе-ния.


	4


	
	
	
	
	

	31-32
	Бытовая швейная машина.
	2
	История создания швейной машины.   Виды приводов бытовой швейной машины. ТБ.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	33-34
	Подготовка к выполнению машинных работ. 

Виды машинных швов.
	2
	Организация рабочего места. Правила ТБ. Подготовка швейной машины к работе. Заправка верхней и нижней нитей. 


	Подготовка швейной машины к работе.
	
	
	

	
	Влажно-тепловые работы
	2
	
	
	
	
	

	35-36
	. Влажно-тепловые работы
	
	Значение влажно-тепловой обработки.

Организация рабочего места для выполнения влажно-тепловых работ.  Правила ТБ.
	
	
	
	

	
	Технология изготовления швейного изделия
	8


	
	
	
	
	

	37-38
	Снятие мерок.
	2
	История рабочей одежды. Измерение фигуры человека. Правила снятия мерок.


	Снятие мерок
	
	
	

	39-40
	Конструирова-ние и моделирование
	2
	 Знакомство с этапами построения чертежа выкройки фартука в натуральную величину. ТБ.


	Построение чертежа

фартука в

М: 1:4.
	
	
	

	41-42
	Технология изготовления фартука на поясе.
	2
	Подготовка выкройки к раскрою. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка деталей выкройки на ткани. Технологическая последовательность изготовления фартука на поясе.ТБ
	Раскрой ткани.
	
	
	

	43-44
	Особенности конструирования, моделирования и изготовления фартука с нагрудником.

Варианты отделки фартука.
	2
	Особенности конструирования, моде-лирования и изготовления фартука с нагрудником. ТБ.

Материал для отделки фартука.
	
	
	
	

	
	Творческий проект
	2
	
	
	
	
	

	45-46
	 Этапы выполнения творческого проекта.
	
	 Тематика творческих проектов. Учебный творческий проект.

Последовательность выполнения творческого проекта


	Творчес-кий проект.
	
	
	

	
	Технология изготовления изделий из лоскутов.
	6


	
	
	
	
	

	47-48


	 Технология изготовления изделий из лоскутов.
	2
	История лоскутного шитья. Организация рабочего места. Правила ТБ. 


	 
	
	
	

	49-50


	Подготовка оборудования и материалов к работе.
	2
	Подготовка материалов к работе. Подбор ткани. Правила изготовления шаблонов.

Технология соединения деталей в лоскутной технике.
	 Изготовление шаблонов


	
	
	

	51-52


	Технология изготовления прихватки из лоскутов.
	2
	Составление эскиза. Подбор ткани по цвету. 

Раскрой.ТБ


	Изготовление прихватки.
	
	
	

	53-54
	Технология вышивания.

Рабочее место.   Инструменты, материалы и инструменты.
	6

2
	История вышивки. Инструменты и при-способления. Организация рабочего места. ТБ.

Технология процесса вышивания.


	
	
	
	

	55-56
	Технологическая последовательность вышивания.
	2
	Подготовка ткани к работе. Разметка размера рисунка. Перевод рисунка на ткань. Заправка ткани. Заправка нитки в иглу. ТБ
	Перевод рисунка на ткань.
	
	
	

	57-58
	Технология выполнения простейших ручных швов.
	2
	Простые ручные швы. Метка. Монограмма.ТБ
	Выполнение ручных швов.
	
	
	

	59-60


	Уход за одеждой.

Ремонт одежды.


	6

2
	Значение одежды в жизни человека. Способы ремонта одежды. Штопка. Подкладные заплаты. Накладные заплаты. Термоаппликация.
	Ремонт подклад-ной заплатой.


	
	
	

	61-62
	Ремонт распоровшихся швов.
	2
	Причины возникновения распоровшихся швов. Способы их устранения. Обмёточная строчка.
	Ремонт рапоров-шихся швов.
	
	
	

	63-64
	Уход за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей.
	2
	Товарный ярлык. Символы на маркировочной ленте.
	Изучение символов
	
	
	

	65-66
	Технологии ведения дома.

Интерьер кухни, столовой.
	2
	Создание интерьера кухни, оборудование на кухне. Размещение мебели и оборудования, зоны кухни. Санитарное состояние кухни.
	
	
	
	

	67-68
	Сельскохозяйственный труд.

Основы аграрной технологии (весенние работы).Подготовка семян к посеву.
	2
	Схемы посадки растений.  Виды работ по уходу за растениями. Прополка. Полив. ТБ.
	Посадка растений
	
	
	

	69-70
	Внесение удобрений под овощные растения. Защита сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней.
	2
	Агротехнические мероприятия по защите растений от вредителей.

Полив. ТБ.
	Обработка расте ний
	
	
	


Календарно-тематическое планирование 6 класс.

	  №
	Раздел. Тема.
	Кол-во

часов
	Характеристика основных видов деятельности учащихся.
	Д.з.
	Дата

	
	
	
	Теоретические сведения.
	Практич.  содерж.
	
	план
	факт

	1-2
	Введение.   Правила ТБ.

Основы овощеводства. Понятие о сорте. Овощи из семейства паслёновые.
	8

2

 
	Знакомство с программой.  Правила ТБ. Селекция растений. Знакомство с однолетними растениями из семейства паслёновые (баклажан, перец, томат, картофель).


	
	
	
	

	3-4
	 Семеноводство овощных культур.
	2
	 Понятие семеноводства. Семенной материал. Дозаривание.ТБ


	Уборка урожая овощей.
	
	
	


	5-6
	 Овощи из семейства тыквенные. 

Что такое полевой опыт?
	2
	 Знакомство с семейством тыквенные. Краткая характеристика растений (тыква, ка-бачок, патиссон, огурец). 

Агротехника возделывания

Значение полевого опыта.

Делянка.
	
	
	
	

	7-8
	 Овощные капустные растения. 

Сооружения 

защищённого грунта.
	2
	 Виды капусты. Особенности выращивания рассады в сооружениях защищённого грунта (теплице, парнике, плёночном рассаднике). ТБ


	Расчет  потреб-ности рассады томата и капусты для посадки в поле.
	
	
	

	9-10
	Кулинария.   Общие сведения о питании и приготовлении пищи.

Блюда из молока.
	16

2
	Физиология питания. Молоко и его свойства. Приготовление блюд из молока. Сан.-гигиенические требования при приготовлении блюд.ТБ
	Состав-ление меню.
	
	
	

	11-12
	Рыба и морепродукты.

Обработка рыбы.
	2
	Пищевая ценность рыбы и морепродуктов. Условия хранения. Определение качества рыбы. 

Виды рыбных продуктов. Первичная обра-ботка рыбы. Пластование.ТБ


	 Разделка солёной рыбы.
	
	
	

	13-14
	Приготовление блюд из рыбы и морепродуктов.
	2
	Виды тепловой обработки рыбных блюд. Виды панировки. Требования к качеству готовых блюд.

ТБ
	
	
	
	

	15-16
	Блюда из круп, бобовых и мака-ронных изделий.
	2
	Правила варки круп, бобовых и макаронных изделий. Характеристика блюд из каш. Соотношение продуктов и жидкости при варке. Определение готовности блюд.ТБ
	
	
	
	

	17-18
	Изделия из жидкого теста.
	2
	Первичная обработка муки. Приготовление теста для бли-нов. Пищевые разрыхлители.

ТБ


	Выпечка блинов.
	
	
	

	19-20
	Сладкие блюда и напитки.
	2
	Технология при готовления  сладких блюд и напитков. Виды крахмала. Приготовление компотов, киселя.ТБ
	Приготов-ление сладкого блюда.
	
	
	

	21-22
	Сервировка стола к ужину. Элементы этикета.

Повторение.
	2
	Особенности сервировки сто-ла к ужину. Правила подачи блюд. Соблюдение этикета.


	
	
	
	

	23-24  
	Основы материаловеде-ния. Натуральные волокна животного происхождения.
	6

2
	Группы натуральных волокон. Свойства шерстяного волокна. свойства натурального шёлка.ТБ


	Сравне-ние волокон шерсти и шёлка.
	
	
	

	25-26


	  Ткацкие переплетения.

Дефекты тканей.
	2
	Признаки образования ткацкого саржевого, сатинового и атласного переплетений. Ткацкие дефекты.ТБ


	Выполнение ткацкого переплетения.
	
	
	

	27-28


	Лицевая и изнаночная стороны тканей. Свойства тканей.


	2
	Основные свойства тканей.  Признаки лицевой и изнаночной сторон ткани.ТБ


	Определение лицевой и изнаночной стороны ткани.
	
	
	

	29-30


	Швейная машина. Регуляторы швейной машины.
	4

2
	Действие регуляторов натяжения ниток. Качественная строчка.ТБ


	Регулировка качества машинной строчки.
	
	
	

	31-32


	Устройство и установка машинной иглы.

Уход за швейной машиной.
	2
	Назначение машинной иглы. Устройство иглы. Неполадки в работе швейной машины. Правила пользования швейной машиной и уход за ней.ТБ
	
	
	
	

	33-34
	Проектирование и изготовление швейного изделия.

Одежда и требования к ней.
	14

2
	Назначение одежды. Требования к одежде. Поясная и плечевая одежда.
	
	
	
	

	35-36
	Снятие мерок для построения чертежа юбки, шорт.
	2
	Основы проектирования и конструирова-ния. Снятие мерок.


	Снятие мерок.
	
	
	

	37-38


	Конструирование поясного изделия.


	2
	Разновидности поясных изделий по конструкции. Конструирование клиньевой юбки, шорт.ТБ
	Констру-ирование юбки, шорт.
	
	
	

	39-40
	Моделирование поясного изделия.
	2
	Знакомство со способами расширения клина, Особенности кроя шорт.


	Модели-рование поясного изделия.
	
	
	

	41-42
	Выполнение образцов поузловой обработки деталей изделия.
	2
	Обработка вытачек, складок. Обработка односторонней и поперечной складок. Сметывание деталей кроя.ТБ
	Обработка вытачек, скла-док.
	
	
	

	43-44
	Раскрой поясного изделия.
	2
	Подготовка ткани к раскрою. Способы настила ткани. Раскладка лекал.

ТБ
	Раскладка лекал на ткани.
	
	
	

	45-46
	Технологическая последователь-ность изготовле-ния поясного изделия. 
	2
	Подготовка деталей кроя к смётыванию. Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки. Исправление дефектов.

Обработка нижнего среза изделия.ТБ
	 Сдача готового изделия.
	
	
	

	47-48
	Творческий проект.
	2
	Тематика творческого проекта. Этапы выполнения проекта.


	Творчес-кий проект.
	
	
	

	49-50
	Декоративно-прикладное творчество. Счётная вышивка.

Подготовка к вышивке. 
	6

2
	Виды художественного творчества. Счётные швы. Подготовка к работе.ТБ

Использование компьютера  при вышивании.


	
	
	
	

	51-52
	Счётные швы:

набор, русская гладь, «роспись».
	2
	Особенности выполнения счётных швов. Знакомство с отдельными счётными швами.ТБ
	Выполнение образцов вышивки.
	
	
	

	53-54
	Счётные швы:

гобеленовый, крест, счётная гладь.
	2
	Знакомство с разновидностями гобеленового шва. Вышивка крестом, выполнение счётной глади.ТБ
	Выполнение вышивки крестом.
	
	
	

	55-56
	Уход за одеждой и обувью. Ремонт одежды.

Уход за одеждой из шерстяных и шёлковых тканей.
	4

2
	Назначение маркировочной ленты. Действие стирально-моющих средств. 
	Расшифровка символов.
	
	
	

	57-58
	Уход за обувью. Ремонт одежды.
	2
	Уход за обувью из кожи, замши. Средства для ухода. Правила сушки обуви и хранения. Уход за резиновой обувью.

Выбор и замена фурнитуры.ТБ
	Пришивание фурнитуры.
	
	
	

	59-60
	Технология ведения дома.

 Интерьер жилого помещения.

Понятие о композиции в интерьере.
	6

2
	Знакомство с композицией в интерьере. Основные качества интерьера.
	
	
	
	

	61-62
	  Освещение жилого дома. Отделка квартиры.
	2
	  Роль и назначение освещения в интерьере. Виды светильников.

Отделка стен, пола, потолка.

Декоративное оформление помещения.
	Оформление окна.


	
	
	

	63-64
	  Коллекции.  Домашняя библиотека. Картины. Гигиена жилища.
	2
	Коллекционирование.  Систематизация и хранение коллекций.
	
	
	
	

	65-66
	Сельскохозяй-ственный труд.

 Выращивание рассады овощных культур.
	4

2
	Значение выращивания рассады. Виды защищенного грунта.  ТБ  


	Пикировка рассады.
	
	
	

	67-68
	Выращивание томата, огурца в условиях защи щенного грунта.
	2
	Повторение материала за курс. Виды защищенного грунта.ТБ    


	Полив рассады.
	
	
	

	69-70
	Выращивание  капусты белокочанной. Повторительно- обобщающий.
	2
	Повторение материала за курс.


	Полив рассады.
	
	
	


                             Календарно – тематическое планирование  по технологии 7 класс
	№


	Наименование

разделов, тем.
	Характеристика основных видов деятельности учащихся.
	Д.з
	дата

	
	
	К-во

ч.
	Теоретические

сведения.
	Практич.

содерж.
	
	план
	факт

	1-2
	Введение.

Основы плодоводства. Классификация и характерис тика плодовых растений.
	8

2
	Введение в курс предмета. Первичный инструктаж. Знакомство с отраслью плодоводство. 


	
	
	
	

	3-4
	Строение плодовых растений
	2
	Расположение основных частей плодового дерева. Правила ТБ. Типы плодоносных образований.
	Составление характеристики на образцах
	
	
	

	5-6
	Закладка плодового сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников.
	2
	Правильная посадка саженцев плодовых деревьев.ТБ
	Посадка деревьев по правилам техно логии
	
	
	

	7-8
	Хранение плодов и овощей. Хранение корнеплодов.
	2
	Обработка плодов.Оптимальные условия хранения. Сорт продукции.ТБ
	Способы хранения
	
	
	

	9-10
	Кулинария.

Физиология питания. Блюда из мяса.


	14

2


	Воздействие микроорганиз-мов на пищевые продукты. Пищевые отравления. Виды мяса. Его значение в питании. Признаки добро-качественности мяса. ТБ
	
	
	
	

	 11-12


	 Первичная обработка мяса.


	 2
	 Знакомство с этапами первичной обработки мяса. Виды мяса по термическому состоянию. Тепловая обработка мяса.

ТБ
	
	
	
	

	13-14
	Кисломолочные продукты и блюда из них.


	2
	Значение кисломолочных продуктов в питании. Ассортимент продуктов, их хранение. 


	Приготовление блюда из творога.
	
	
	

	 15-16


	Приготовление обеда в походных условиях.


	2


	 Состав продуктов для похода, их расчет. Способы обеззараживания воды. Меры противопожарной безопасности.ТБ
	 .


	
	
	

	17-18
	Мучные изделия.

Приготовление изделий из пресного теста.
	2
	Инструменты и приспособления. Виды теста. Состав пресного теста. Правила варки изделий. Оформление готовых блюд.

ТБ
	Приготовление блюда из пресного теста.
	
	
	

	19-20
	Фрукты и ягоды. Сладкие блюда.
	2
	Товароведение фруктов и ягод. Пищевая ценность фруктов и ягод. Их виды и классификация. Первичная обработка фруктов и ягод.ТБ Желирующие вещества.
	Определение доброкачествен-ности плодов по внешнему виду.
	
	
	

	21-22
	Заготовка продуктов. Стерилизованные консервы.
	2
	Знакомство с консервированием. Первичная обработка про-дуктов. Приготовление сахарного сиропа. Пастеризация, стерилизация и укупорка.ТБ
	
	
	
	

	23-24
	Материаловедение. 

Технология производства химических волокон. Свойства химических волокон.
	2
	Знакомство с текстильными волокнами. Технология их производства. Свойства искусственных тканей. Производство одежды из искусственных волокон. Сложные переплетения в тканях.ТБ
	Определение сырьевого состава материалов и изучение их свойств.
	
	
	

	25-26
	Уход за одеждой.
	2
	Уход за одеждой из ацетата, триацетата, полиэфира, полиамида, акрила, эластана. Знакомство с символами по уходу за текстильными изделиями.
	Изучение символов.
	
	
	

	27-28
	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине.  Зигзагообразная строчка и её применение в изделиях.
	6

2
	Назначение и принцип получения зигзагообразной строчки. Обметывание срезов. Выполнение аппликации. Правила ТБ.
	
	
	
	

	29-30
	Приспособления к швейной машине.
	2
	Назначение приспособлений к швейной машине. Обметывание петель. Пришивание пуговиц. Штопка. Подшивание потайным швом.ТБ
	
	
	
	

	31-32
	Машинные швы.
	2
	Группы машинных швов. Особенности в технологии настрочного и расстрочного швов.Способы обработки об-тачным швом. Технология обработки среза косой полоской и тесьмой.ТБ
	Изготовление об-разцов машинных швов.
	
	
	

	33-34
	Проектирование и изготовление плечевого изделия на основе чертежа ночной сорочки.

Силуэт и стиль. Снятие мерок для построения основы чертежа плечевого изделия.
	20

2
	Виды женского платья. Силуэт в одежде. Понятие о стиле. Требования, предьявляемые к одежде. Виды и характеристика плечевых изделий. Знакомство с правилами снятия мерок для построения основы чертежа плечевого изделия.
	Снятие мерок.
	
	
	

	35-36


	Построение основы чертежа плечевого изделия. Моделирование плечевого изделия. 


	2


	Знакомство с формулами, необходимыми для расчета основы чертежа. Последовательость постро-ения основы чертежа ночной сорочки в натуральную величину. 
	Построение основы чертежа ночной сорочки.


	
	
	

	37-38


	Подготовка ткани к рас-крою.  Раскрой изделия. 


	2


	Подготовка ткани к раскрою. Правила раскладки выкройки на ткань.ТБ Обмеловка.

Раскрой ткани.
	Раскрой ткани.


	
	
	

	39-40


	Дублирование деталей.
	2


	Назначение прокладочных материалов.ТБ
	Дублирование деталей.
	
	
	

	41-42
	 Подготовка деталей кроя к обработке. Первая пример-ка. Устранение дефектов.
	2
	Обработка деталей кроя. Знакомство с инструкцией проведения первой примерки. Причины возни-кновения и устранение дефектов после примерки.ТБ
	Обработка деталей кроя.

Проведение первой примерки.

Устранение дефектов.
	
	
	

	43-44
	Обработка вытачек, плечевых и боковых срезов. Подкройные обтачки.
	2
	Знакомство с технологией обработки вытачек. Обработка боковых  и плечевых срезов. Изготовление обтачки.ТБ
	Обработка срезов.
	
	
	

	45-46


	Обработка срезов горловины, пройм окантовочным швом, косой полоской.


	2


	Этапы обработки срезов окантовочным швом. Технология обработки срезов косой полоской способом «чисто вытачать».ТБ
	Обработка срезов.


	
	
	

	47-48


	Обработка горловины и застежки цельнокроеными подбортами. Обработка застежки.


	2


	Знакомство с технологией обработки горловины и застежки цельнокроенными подбортами. Этапы обработки застежки разь-ёмной тесьмой молнией.ТБ


	Обработка горловины и застежки.


	
	
	

	49-50
	Вторая примерка. Обработка изделия после второй примерки.


	2


	Проведение второй пример-ки. Обработка нижнего среза изделия. Окончательная обработка изделия.ТБ
	Окончательная обработка изделия после второй примерки.
	
	
	

	51-52
	Творческие проекты. Последовательность выполнения творческого проекта.
	2
	Тематика и оценка проектов. Виды одежды. Украшение одежды. Гармония цвета.
	
	
	
	

	53-54
	Творческий проект «Жилет».
	2
	Знакомство с различными моделями жилетов. Чтение чертежа. Последователь-ность этапов проекта.
	Выполнение проекта.
	
	
	

	55-56
	Рукоделие. Вязание крюч-ком.
	6

2
	Инструменты и материалы для вязания крючком. Основные виды петель.ТБ
	Вязание петель.
	
	
	

	57-58
	Вязание полотна.
	2
	Вязание рядами. Плотность вязания. Закрепление нити.Технология прибавления и убавления петель. Выполнение петель с накидом. Столбики с накидами.ТБ
	Вязание полотна столбиками.
	
	
	

	59-60
	Вязание по кругу.
	2
	Знакомство с технологией вязания по кругу. Прибавление петель. Способы соединения мотивов.ТБ
	Ажурное вязание по кругу.
	
	
	

	61-62
	Интерьер жилого дома.

Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за комнатными растениями и их размещение в интерьере квартиры.


	4

2
	Историческая справка о ком-натных  растениях. Уход за растениями. Разновидности комнатных растений. Деление растений по степени освещенности. Группы растений. Приемы размещения растений в комнате.ТБ
	Перевалка комнат-ных растений.
	
	
	

	63-64
	Творческий проект: «Растения в интерьере кухни».
	2
	Обоснование проблемы. Эстетическая направленность проекта. Гармония цвета. Дизайнерский шедевр.
	Оформление творческого проекта
	
	
	

	65-66
	Сельскохозяйственный труд. Предпосевная обработка почвы.
	2
	Назначение предпосевной обработки почвы. Виды обработки почвы. Приемы обработки почвы.ТБ
	Обработка почвы с внесением удобрений
	
	
	

	67-68
	Основы плодоводства. Уход за садом. Размножение плодовых и ягодных растений.
	2
	Прививки плодовых культур, размножение черенками.ТБ
	Схема и способы посадки плодовых и ягодных растений.
	
	
	

	69- 70
	Повторение изученного материала.
	2
	Обобщение знаний по разделам. Закрепление основных понятий разных пройденных тем.
	Вопросы на закрепление пройденного материала.
	
	
	


8 класс 

Содержание учебного предмета

.

Для технологического образования приоритетным можно считать развитие умений самостоятельно и мотивированно организовывать свою познавательную деятельность (от постановки цели до получения и оценки результата), использовать элементы причинно-следственного и структурно-функционального анализа, определять сущностные характеристики изучаемого объекта, самостоятельно выбирать критерии для сравнения, сопоставления, оценки и классификации объектов – в плане это является основой для целеполагания.

При выполнении творческих работ формируется умение определять адекватные способы решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов, комбинировать известные алгоритмы деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них, мотивированно отказываться от образца деятельности, искать оригинальные решения.

Учащиеся должны приобрести умения по формированию собственного алгоритма решения познавательных задач, формулировать проблему и цели своей работы, определять адекватные способы и методы решения задачи, прогнозировать ожидаемый результат и сопоставлять его с собственными технологическими знаниями. Учащиеся должны научиться представлять результаты индивидуальной и групповой познавательной деятельности в формах конспекта, реферата, рецензии.

Для решения познавательных и информационно-коммуникативных задач процесса обучения данный календарно-тематический план предусматривает использование следующего дидактико-технологического оснащения, включая словари, справочники:

1. Средства, реализуемые с помощью компьютера:

 библиотека оцифрованных изображений (фотографии, иллюстрации, творческие проекты, лучшие эскизы и работы учащихся);

 слайд-лекции по ключевым темам курса;

 электронные учебные пособия;

 редакторы текста, презентаций, электронных страниц;

 графические редакторы (моделирование формы и узора, подбор орнамента ткани изделия).

2. Принтерные распечатки  тестов (на определение выбора профессии, диагностика предметной направленности, на определение личностных пристрастий к определенному стилю, «Цвет и характер человека»), в количестве экземпляров комплекта тестов, равном числу учащихся в классе.

3. Индивидуальные пакеты задач (на развитие творческого мышления).

4. Схемы, плакаты, таблицы.

Календарно-тематическое планирование 8 класс.

	№ п/п


	Наименова-ние

разделов, тем.
	Кол-во часов


	Характеристика основных видов деятельности обучающихся (на уровне учебных действий)
	Д.з.
	дата

	
	
	
	Теоретические

сведения.
	Практ.

содерж.
	
	По плану
	По факту

	1
	Введение.  

Семейная экономика.

Семья как экономическая ячейка общества.
	1

9
1
	Инструктаж по охране труда. Семейная  экономика. Функции семьи. Потребности. Ресурсы. Семейный бюджет.
	 
	
	
	

	2
	Предпринима-тельство в семье.
	1
	Уровень благосостояния семьи. Предпринима-тельская  дея-тельность. Биз-нес. Прибыль. Лицензия. Патент. Семейное предпринимательство.
	Состав-ление пе-речня то-варов и услуг.
	
	
	

	3
	Потребности семьи.
	1
	Знакомство с понятием - пот-ребность. Виды потребностей. Группы вещей. правила покупки товара. Потребительский портрет товара.
	Опреде-ление по-ложи- тельных и отрица-тельных качеств вещей.
	
	
	

	4
	Информация о товарах.

Торговые символы, этикетки и штрихкод.
	1
	Техническая документация товара. Маркировка. Этикетка. Вкладыш. Штрихкод. Торговые  знаки.
	Расши-фровка

марки-ровки.
	
	
	

	5
	Бюджет семьи. Доходная и расходная части семей-ного бюджета.
	1
	Знакомство с понятием – бюджет семьи. Расход. Доход. Структура семей-ного бюджета. Обязательные платежи. Подо-ходный налог. 
	Разработ-ка пред-ложений по экономии тепловой и электр. энергии в быту.
	
	
	

	6
	Расходы на питание.
	1
	Требования к ра-циональному питанию.   Питательная цен-ность продуктов.

Культура питания.

Рациональное ведение домаш-него хозяйства.
	Оценка затрат на питание в семье.
	
	
	

	7
	Сбережения. Личный бюджет.
	1
	Способы сбережения денежных средств. Бюджет школьника. Виды расходов.
	П/р № 8
	
	
	

	8
	Экономика приусадебного участка.
	1
	Организация тру-довых отноше-ний в семье. Значение приуса-дебного участка для семейного бюджета. 
	Расчёт площади огорода.
	
	
	

	9
	Художествен-ная обработка материалов. Художествен-ное творчество
	15
1
	Знакомство с по-

нятием творчест-ва. Особенности художественного творчества.
	
	
	
	

	10
	Художествен-ная вышивка.

Подготовка к вышивке гладью.

Правила ТБ.
	1
	Знакомство с вышивкой. Особенности  вышивки разных народов. Владимирское шитьё. Вышивки Торжка. Материалы и инструменты для вышивки.
	
	
	
	

	11
	Техника владимирского шитья.

(Теорет. курс)
	1
	Особенности владимирского шитья. Верхошов. Накладная сетка. Оформление полосками.
	
	
	
	

	12
	Техника владимирского шитья.

(Практ. курс)


	1
	Знакомство с технологией выполнения элементов владимирского шитья.ТБ
	Выполне-ние глади и наклад-ной сетки.
	
	
	

	13
	Белая гладь.

(Теорет. курс)
	1
	Особенности вышивки белой гладью. Разновидности швов в белой глади.
	
	
	
	

	14
	Белая гладь.

(Практ. курс)
	1
	Знакомство с технологией выполнения элементов белой глади.ТБ
	Вышивка рисунка.
	
	
	

	15
	Атласная и штриховая гладь.

(Теорет. курс)


	1
	Характерные особенности в вышивке атлас-ной и штриховой гладью.  
	
	
	
	

	16
	Атласная и штриховая гладь.

(Практ. курс)


	1
	Знакомство с технологией выполнения атласной и штриховой  глади.ТБ
	П/р № 13.
	
	
	

	17
	Швы «узелки» и «рококо».
	1
	 Назначение швов в вышивке. Особенности выполнения  объёмных швов.

ТБ
	Упражне-ния в вы-полнении швов.
	
	
	

	18
	Двусторонняя гладь.

(Теорет. курс)
	1
	Разновидности двусторонней глади. Приёмы достижения плотности радиальной вышивки
	
	
	
	

	19
	Двусторонняя гладь.

(Практ. курс)
	1
	Особенности выполнения  двусторонней глади.ТБ
	Вып-ие вышивки двустор. гладью.


	
	
	

	20
	Художествен-ная гладь.

(Теорет. курс)


	1
	Эффект светотени в художественной глади.  Переходы тонов. Создание эффекта объёмности.
	
	
	
	

	21
	Художествен-ная гладь.

(Практ. курс)


	1
	Знакомство с выполнением  художественной глади: особенности вышивки лепест-ков и листьев.ТБ
	Выполне-ние вышивки.
	
	
	

	22
	Вышивание натюрморта.
	1
	Знакомство с вышивкой натюрморта. Подбор фона. Характерные особенности вышивки листьев.

ТБ
	
	
	
	

	23
	Вышивание пейзажа.

Домашний компьютер в вышивке.


	1
	Знакомство с выполнением пейзажа в вышивке. Последователь-ность вышивания предметов в пейзаже.

Дизайн вышивки.
	
	
	
	

	24
	Дом, в котором мы живём.

Как  строят дом.  


	3
1
	Знакомство с понятием дома как архитектурно-го сооружения.  

Виды домов. Проектирование и макетирование. 
	 Расчёт площади помеще-ния.
	
	
	

	25
	  Утепление   дверей и окон.

 
	1
	 Знакомство с материалами, применяющимися для утепления дверей и окон.  Технология обивки двери. Технология утепления окон.
	 Утепле-ние окон.
	
	
	

	26
	Ручные инструменты. Безопасность ручных работ.


	1
	Назначение инструментов. Знакомство с понятием стойкости инструмента. Профессия инструменталь-щика. Наука эргономика. Правила ТБ.
	
	
	
	

	27
	Электротех-нические работы. 

Электрический ток и его использование. 
	3
1

	Виды энергии. Типы электростанций. Технический прогресс. Правила по электробезопас-ности.
	
	
	
	

	28
	Электроосве-

тительные приборы. Лампа накаливания.


	1
	Изобретение дуговой лампы. Люминесцентное освещение. История создания лампы накаливания. 
	
	
	
	

	29
	Бытовые электронагре-вательные приборы.


	1
	Принцип работы бытовых электро-нагревательных приборов. Виды электронагрева-тельных элементов.
	
	
	
	

	30
	Техника безопасности при работе с бытовыми электропри-борами.

Электро-

энергетика будущего.
	1
	Состояние уровня опасности от бытовой электро-сети. Фурнитура для электросети.  

Глобальные зада-чи электроэнерге-тики.
	
	
	
	

	31
	 Творческий проект.

Этапы проектной работы.
	2
1
	Знакомство с направлениями выбора темы творческого проекта.  Этапы   работы над проектом.
	Выполне-ние проекта.
	
	
	

	32

	Творческий проект.

Защита проекта.
	1
	Последователь-ность выполнения  проекта.


	Выполне-ние проекта.
	
	
	

	33
	 Сельскохо-зяйственный труд.


	2
	 Посадка овощных культур.

Правила ТБ.
	 Посадка рассады овощей на пришк-м участке.
	
	
	

	34
	 Повторение изученного за год.
	
	 Обобщение знаний по разделам. 


	Отгадывание ребусов, кроссвор-дов. Ответы на виктори-ну.
	
	
	

	35
	Повторительно-обобщающий
	
	Закрепление основных понятий разных пройденных тем.


	
	
	
	


1.  Учебник. Технология (вариант для девочек).  5 класс. – 4-е изд., перераб. / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2009.

             Технология:5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/В.Н.Правдюк,П.С.Самородский,В.Д.Симоненко и др./ под ред В.Д.Симоненко-3-е изд. перераб.-М.:Вентана-Граф, 2011 (разделы по овощеводству и сельскохозяйственные осенние работы)

           2.  Учебник. Технология (вариант для девочек). 6 класс. – 3-е изд., перераб. / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2012.

             Технология:6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/В.Н.Правдюк,П.С.Самородский,В.Д.Симоненко и др./ под ред В.Д.Симоненко-2-е изд. перераб.-М.:Вентана-Граф, 2011  (разделы по овощеводству и сельскохозяйственные осенние работы)

          3.Учебник. Технология.(вариант для девочек). 7 класс. – 2-е изд., перераб. / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2012.

          Технология:7 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ПС.Самородский,Н.В.Синица,. В.Н.Правдюк  и др./ под ред В.Д.Симоненко-2-е изд. перераб.-М.:Вентана-Граф, 2011(разделы по овощеводству и сельскохозяйственные осенние работы)
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